Ao

Anderungen vorbehalten auf Grund von Lieferengpédssen

Meniikarte vom 02.02.2026 bis 08.02.2026 06

AWO Soziale Dienste gGmbH, 78713 Schramberg Tel.07422 - 56 01 08 18, Telefax 07422 — 56 01 08 99

Biirozeiten: werktags 09.00 Uhr — 11.00 Uhr

Bitte Wunschmenii ankreuzen

ohne Suppe (Preis bleibt gleich)

Montag, 02.02.25

Dienstag, 03.02 .25

Mittwoch, 04.02.25

Donnerstag, 05.02.26

Freitag, 06.02.26

Samstag, 07.02.26

Sonntag, 08.02.26

Griinkernsuppe mit Selleriecremesuppe Kresserahmsuppe Nudelsuppe(f1,a,e,4) Gemiisecremesuppe Kraftbriihe mit
Gemiiseeinlage(f5,e,4) (f1,d,4,e) (d,f1,e,4) (f1,d,4) GrieBkloschen (a,e,4,f1)
Menii 1 % Menii 1 Menii1 % © Meniil 3 Menii 1 % Menii 1 %k Menii 1 %
Waldpilzragout in Pfannkuchen gebacken Schweinebraten Frische Bratwurst (2,3,9) Seelachsfilet gebacken Chilli con carne (f1,e) Hirschgulasch im
Krauterrahm (f1,d) (f1,d,a) Krauterjus (f1) ZwiebelsolRRe (f1) (h,a,f1) Curryreis (d) Steinpilzrahm (f1,d)
Serviettenknodel (f1,a,d) Zimt-Zucker Kartoffelpiree Rahmwirsing (d,f1) Sc.Remoulade (3,8,g) Blattsalate (5,8,d,g,m) Preiselbeeren (8)

Endiviensalat (5,8,d,g,m) Apfelmus (8) Kaisergemuse (d,4) Bratkartoffel Kartoffelsalat (5,8,d,g,m) Butterspatzle (f1,a,d)
Eisbergsalat (5,8,d,g,m) Rosenkohl (d)

Menii 2 k© Menii 2 ¥© Menii 2 k© Menii 2 © %k Menii 2 © Menii 2 © % Menii 2 ¥©

Frikassee vom Huhn mit Putenbrustfilet geschmort Gemduse-Nudelauflauf Gemdsefrikadelle (f1,a,d) Topfenknodel (d) mit Huhnersuppentopf mit Kalbstafelspitz im eigenen

griinem Spargel (f1,d) GeflugelsoRe (f1) (f1,a,d) gebraten Erdbeerfillung Nudeln (f1,a) und Sud gegart

breite Nudeln (f1,a,d)
Broccoligemdse (d)

Petersilienkartoffeln (d)
Wachsbrechbohnen (d)

RahmsoRe( f1,d)
Blattsalate (5,8,d,g,m)

BechamelsoRe (f1,d)
Butterreis(d)
Feldsalat (5,8,d,g,m)

VanillesoRe (d)

Wourzelgemise (e)

Gemdusesolie (f1,d,e)
Petersilienkartoffel(d)
Rote Beete Salat
(5,8,d,g,m9

Dessert

Dessert

Zusatzstoffe: 1.Farbstoff; 2.Konservierungsstoff; 3.Antioxidationsmittel; 4.Geschmacksverstarker; 5. geschwefelt; 6. geschwarzt; 7. gewachst; 8.StRungsmittel; 9.Phosphat
Kennzeichnung der Allergene: a) Eier/-zubereitungen; b) Sesam; c)Soja/-erzeugnisse; d)Mich/-erzeugnisse einschl. Laktose; e) Sellerie; f) glutenhaltiges Getreide / Getreideerzeugnisse f1) Weizen, f2) Roggen, f3) Gerste,f4)
Hafer, f5) Dinkel, f6) Kamut g) Senf;; h) Fische; i) Erdniisse; j) Krebstiere, k) Nisse/Schalenfriichte k1) Mandeln, k2) Haselnisse, k3) Walnisse, k4) Cashewnisse, k5) Pecanniisse, k6) Paraniisse, k7) Pistazien, k8)

Macadamianusse); ) Weichtiere; m) Schwefeldioxid/Sulfite; n) Lupine

© Leichte Vollkost

Name:

% Diabetikergeeignet

PLZ / Ort:

StraRe:

Telefon:

spatestens

den Fahrer¥innen mitgeben




