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Anderungen vorbehalten auf Grund von Lieferengpédssen

Meniikarte vom 08.06.2026 bis 14.06.2026 24

Biirozeiten: werktags 09.00 Uhr — 11.00 Uhr

Bitte Wunschmenii ankreuzen

ohne Suppe (Preis bleibt gleich)

Montag, 08.06.26

Dienstag, 09.06.26

Mittwoch, 10.06.26

Donnerstag, 11.06.26

Freitag, 12.06.26

Samstag, 13.06.26

Sonntag, 14.06.26

Gebrannte GrieBsuppe Gemiisecreme- Gemiisecremesuppe Rote Beetesuppe mit Erbsencremesuppe Rinderbriihe mit
(f1,e) suppe (f1,d) (e,f1) Meerretich (f1,d,2) (d,f1) Fadennudeln und
Gemiiseeinlage(e,f1,a)
Menii 1 %k Menii 1 Menii 1 %k Menii 1 %k Menii 1 %k Menii 1 %k Menii 1 %k

Blumenkohl-
Kasemedallion(d,f1,a)
SchnittlauchsoRRe(d,f1,m
Salzkartoffel(d)
Kaisergemise(d)

Kartoffelpuffer
gebacken(f1,a)

mit Zimt und Zucker
Apfelmus(8)

Rinderleber Berliner Art(f1)
CalvadossoRRe(m,8,f1,g)
Kartoffelpiree

Bunter
Bohnensalat(5,8,d,g,m)

Schweinebraten

dunkle BiersoRe(m,f1)
Kartoffelknodel(f1,a)
glaciertes Karottengemise(d)

Seelachsfilet(h) im Sesam-
Eimantel (f1,b,a)gebraten
KrautersoRe(f1,d)
Petersilienkartoffeln(d)
Blattsalat(5,8,d,g,m)

Gaisburger Marsch
mit Spatzle (f1,a),
Kartoffeln,
Rindfleisch und
Wurzelgemiise(e)

Kalbsbraten geschmort
SteinpilzrahmsoRe(f1,d,m)
Neue Kartoffeln(d)
Spargelragout(fl,d)

Menii 2 k© Menii 2 k© Menii 2 k© Menii 2 © Menii 2 © % Menii2 © Menii 2 k©
Geschnetzeltes vom Schwein | Hahnchenroulade Spaghetti(a,d,f1) Alpler Makronen(f1,a,d) Topfenknodel mit Ravioli mit Kasefllung, Gebratene
RahmsoRe(d,f1,m) Florentin(f1,a,g) fruchtigeTomatensoRe (Kartoffel-Nudelauflauf mit Erdbeerfillung(d,f1,a) Gemdsestreifen(fl,a,d,e) Hahnchenbruststreifen
breite Nudeln(f1,a,d) GeflugelsoRe(f1,m) Ital. Hartkase(d) Bergkéase) VanillesoRe(d) SpinatrahmsoRe(f1,d) CurryrahmsoRe(f1,d)
Eisbergsalat(5,8,d,g,m) Krauterpolenta (d) Ital.Blattsalat(5,8,d,g,m) RahmsoRe(f1,d,m) Radicchio mit Butterreis (d)
Broccoligemise(d) Tomaten- Ruccola(5,8,d,g,m) Blumenkohlsalat (5,8,d,g,m)

Gurkensalat(5,8,d,g,m)

Dessert

Dessert

Zusatzstoffe: 1.Farbstoff; 2.Konservierungsstoff; 3.Antioxidationsmittel; 4.Geschmacksverstarker; 5. geschwefelt; 6. geschwaérzt; 7. gewachst; 8.StRungsmittel; 9.Phosphat

Kennzeichnung der Allergene: a) Eier/-zubereitungen; b) Sesam; c)Soja/-erzeugnisse; d)Mich/-erzeugnisse einschl. Laktose; e) Sellerie; f) glutenhaltiges Getreide / Getreideerzeugnisse f1) Weizen,
Hafer, f5) Dinkel, f6) Kamut g) Senf;; h) Fische; i) Erdniusse; j) Krebstiere, k) NUsse/Schalenfriichte k1) Mandeln, k2) Haselnusse, k3) Walniusse, k4) Cashewnisse, k5) Pecanniisse, k6) Paranisse,

Macadamianisse); ) Weichtiere; m) Schwefeldioxid/Sulfite; n) Lupine

© Leichte Vollkost

Name:

% Diabetikergeeignet

PLZ / Ort:

StraRe:

f2) Roggen, f3) Gerste,f4)
k7) Pistazien, k8)

spatestens

Telefon:

den Fahrer¥innen mitgeben




